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Chi ama viaggare, non vuole fermarsi
mai. E successo quando il primo
viaggio ci ha fatto scoprire
I'okonomiyaki.
Viaggiando abbiamo imparato a
riconoscere i gusti radicati nella nostra
cultura come l'amaro, il dolce, I'acido,
il salato ed esplorato una novitd che
ha cambiato tutte le prospettive:
'Umami.

Oggi, vi presentiamo i nostri Cocktail,
il risultato di questo lungo viaggio!

MADAMA ZENZERLINE 9

Vodka, ginger beer, succo di lime,
rim di cannella, menta fresca

SAKURA GLOW 9

Vodka, succo di limone, sake, succo di litchi

NEBULOSA 84 9

Tequila, succo di pompelmo, soda, crosta
di sale affumicato con garnish di pompel-
mo e rosmarino

LEMON YUME 9

Vodka, succo di limone, rim di pepe,
basilico fresco




BEVANDE

CAFFE

ACQUA BROCCA o5cL 15

COCA | COCA ZERO |
FANTA | LEMONSODA

w

1,5

NOMINO / BEVANDE

ACQUA o5cL 1,5

RAMUNE o,2cL 4
CHARITEA 4

TEA VERDE POKKA o03cL 3,5
TE RYOKUCHA 2,5

ICE MATCHA LATTE

MATCHA LATTE CLASSICO

MATCHA LATTE Al FRUTTI ROSSI

MATCHA LATTE AL CARAMELLO SALATO

MATCHA LATTE CON CAFFE
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KIRIN DRAFT BEER o,3 cL

4 SAPPORO o0,33CL 4,5

KIRIN DRAFT BEER o,5cCL 55 SAPPORO o5cL 6
IKI BEER AL TE’ VERDE 033cL 4,5

VINO BIANCO 18 SAKE GEKKEIKAN JUNMAI 12

VINO ROSSO 18 (14,5%) 0,3 CL

VINO AL CALICE 4 SAKE AL BICCHIERE 3

TAKARA JUNMAI (15%)




